Conservateur
puissant de
tous les vins,
Pasteuril Flash
évite
I'oxydation, la
piqire, et
prévient les
refermen-
tations.
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Pasteuril Flash

Le Pasteuril, conservateur puissant des vins, est également ggogaus forme
de granulés effervescents sous le nonPdsteuril Flash Il protége le vin de la
prolifération des microorganismes comme de I'oxiyaatUn sachet dBasteuril
Flashlibére 100 g de SO

Composition :

e Métabisulfite de potassium : 72 %
e  Tanins ellagiques

. Bicarbonate de potassium (E 501)

Propriétes :

e Sous forme de granulés effervescenBasteuril Flash entre naturellement en
effervescence au contact du moQt ou du vin. Ce@héne assure une bonne protection
de la partie haute de la cuve, car I'effervescartient momentanémeRasteuril Flash
en surface.

« Puis en fonction de leur taille, les granulés efecents flottent, se dispersent et tombent
plus ou moins lentement au fond de la cuve. L'emdmwigranulés effervescents évite
donc, pour les cuves de petits volumes, jusqu’ahllQ d’avoir recours a une étape
d’homogénéisation apres traitement.

* Au contact des acides du vipasteuril Flashlibére 37,5 % de SCa I'état naissant;

+ La présence de tanins évite le dégagement ded&a I'atmosphere et exerce une action
synergique puissante de neutralisation sur lesomiganismes, particulierement sur les
bactéries.

* Pour préserver le vin des détériorations dues aydiéne, Pasteuril Flash agent
antioxydant, reste le traitement Iégal de choix.

Pasteuril Flash ne « séche » pas les vins mais contribue a lésenffSon utilisation est

particulierement recommandée lorsque les vinsemdance a combiner le S0

Doses d’emploi :

e 7 a5 g/hL de vin en préventif ;

e 20 a 25 g/hL de vin en curatif ;

e 10 g/hL dePasteuril Flashapporte 37,5 mg/L de S@tal.

 Maximum légal : 27,7 g/hL de vin en tenant compte sldfitages préalables.

Mode d’emploi

« Saupoudrer directement les granulés par le hada @eve, en veillant bien a répartir
Pasteuril Flashsur toute la surface du vin.

« Précautions : tous les produits effervescents eonént du bicarbonate de potassium. lls
sont a éviter sur les vins a pH anormalement élevés

Présentation :
Sachets de 2679 (carton de 70 x 2679, soit 18.6fégant 100g de SO

Conservation :
Stocker dans un endroit sec, a I'abri de la lumidens son emballage d’origine non ouvert.
Ne pas conserver ouvert.

CONFORME AU CODEX (ENOLOGIQUE INTERNATIONAL

Oenofrance - Parc d'activités Aliénor - Rue de la Motte Picquet - 33300 Bordeaux - FRANCE - www.oenofrance.com - Tél. 33 (0) 5 56 29 20 30




