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Rotweine mit einem Profil vom ,,
Typ ,.SCHWARZE FRUCHTE" ‘ x
SELECTYS®
THIOL ROUGE

orogremme Zur Hervorhebung der frischen,
fruchtigen Aromen von Rotweinen

Hefen

SELECTYS® THIOL ROUGE ist eine neue Hefe mit dem Gen IRC7. Sie fordert die Thiole
und bildet aromatische Verbindungen, Aromentrager, die den fruchtigen Ausdruck intensivieren.
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Hefen
— Das OENOFRANCE®

-Entscheidungshilfetool
Wahlen Sie die Hefe,
die zu lhrer Zielsetzung passt.
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