
Rotweine mit einem Profil vom 
Typ „SCHWARZE FRÜCHTE”

Zur Hervorhebung der frischen, 
fruchtigen Aromen von Rotweinen

SELECTYS® THIOL ROUGE ist eine neue Hefe mit dem Gen IRC7. Sie fördert die Thiole 
und bildet aromatische Verbindungen, Aromenträger, die den fruchtigen Ausdruck intensivieren.

SENSORISCHE ANALYSE 
DER WEINE. 
Die Ergebnisse wurden 
mittels Verkostungspanel 
(8 Önologen) erzielt.
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Fördern Sie den 
aromatischen Ausdruck 

der THIOLE IHRER 
WEISS-UND 
ROSÉWEINE  

mit

SELECTYS® 
THIOL



Aromenprofile 
der Hefestämme 
für Rotweine der 
Produktreihe 
SELECTYS®.

Aromenprofile 
der Hefestämme 
für Weiß- und 
Roséweine der 
Produktreihe 
SELECTYS®.

Das OENOFRANCE® 

-Entscheidungshilfetool
Wählen Sie die Hefe, 

die zu Ihrer Zielsetzung passt.
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