
Vinos tintos con un perfil 
de tipo “FRUTOS NEGROS”

Para potenciar los aromas frescos 
y afrutados de los vinos tintos

SELECTYS® THIOL ROUGE es una nueva levadura portadora del gen IRC7 que releva los tioles 
y produce compuestos aromáticos vectores de aromas que refuerzan la expresión del afrutado.

ANÁLISIS SENSORIAL 
DE LOS VINOS. 
Resultados obtenidos por un 
panel de degustación formado 
por 8 enólogos.
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Perfiles 
aromáticos de 
las cepas de 
levaduras para 
vinos tintos 
de la gama 
SELECTYS®.

Perfiles 
aromáticos de 
las cepas de 
levaduras para 
vinos blancos 
y rosados 
de la gama 
SELECTYS®.

La herramienta de ayuda 
para la toma 

de decisiones OENOFRANCE®

Elija la levadura adecuada 
para su objetivo
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