
Des vins rouges au profil 
type “FRUITS NOIRS”

Pour valoriser les arômes  
frais et fruités des vins rouges

SELECTYS® THIOL ROUGE est une nouvellle levure porteuse du gène IRC7 révélant les thiols 
et productrice de composés aromatiques vecteurs d’arômes renforçant l’expression du fruité.

ANALYSE SENSORIELLE 
DES VINS. 
Résultats obtenus  
par l’intermédiaire d’un panel 
de dégustation composé  
de 8 œnologues.
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Levures

Valorisez 
l’expression aromatique 

des THIOLS
DE VOS VINS BLANCS 

ET ROSÉS avec

SELECTYS® 
THIOL



Profils 
aromatiques  
des souches  
de levures pour 
vins rouges 
de la gamme 
SELECTYS®.

Levures

Profils 
aromatiques  
des souches  
de levures pour 
vins blancs  
et rosés 
de la gamme 
SELECTYS®.

L’outil d’aide 
à la décision OENOFRANCE®

Choisissez  la levure adaptée 
à votre objectif
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