CJENF?ANCE

(SRRl
\\\\i‘* .
s abb b

LERRR L b

BOMBA
MICRODOSIFICADORA

El sistema de inyeccion de precision



BOMBA MICRODOSIFICADORA

:El sistema de inveccion de precision!

Disefiada especificamente para la industria del vino, la bomba microdosificadora permite la
adicion simultédnea de varios adyuvantes (goma ardbiga, enzimas, poliaspartato de potasio,
Acidos u otros auxiliares tfecnoldgicos) en la etapa de embotellado, antes o después de la
microfiltfracion.

@ HE Funcionamiento

Medida magnética: andlisis continuo del caudal de vino y envio a la
unidad de confrol electronico.

Unidad de control electronico: acciona la bomba de piston que
suministra la cantidad de producto programada.

8 El operador puede elegir la cantidad de producto a anadir de dos maneras:

v Manualmente, con las teclas + y -: el caudal de soluciéon de
adyuvante a anadir seré constante.

v Automaticamente, programando la cantidad de adyuvante a
anadir, en fanto por ciento.

La cantidad de adyuvante a anadir se ajusta de forma automatica en
funcioén de la canfidad de vino a tratar, a fin de mantener un porcentaje
constante. Las cantidades suministradas se totalizan y se guardan en la

memoria.
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e Qué bomba elegir?

3 modelos.
Paroa caudales vy ritmos de
inyeccion distintos,

de 1000 a 19500 litros/hora

Para afadir hasta 3 productos
simultaneamente

Adicion precisa La maquina Modo manual Limpieza y
y simultanea se entrega o automatico, mantenimiento
(hasta 3 tipos calibrada y lista personalizable rapidos
de productos) para usar
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