LEVULINE

Starterhefe mit Killereigenschaften.

LEVULINE® KILLER verfligt Uber hervorragende Géareigenschaften. Der in der Hefe enthaltene Killerfaktor
sorgt dafir, dass sich die Hefe problemlos ansiedelt und sich gegentiber der natlrlichen Mikroflora durchsetzt.

« Gattung: Saccharomyces cerevisiae var. cerevisiae

« Killercharakter: Hefestamm, der den Killerfaktor K1 produziert. Neutral gegenuiber dem Killerfaktor K2

« Hohe Gargeschwindigkeit

o Kurze Latenzphase

o Killercharakter: bis 15% Alkoholgehalt

o Gartemperatur: 15 bis 30°C

o Geringer Bedarf an assimilierbarem Stickstoff. In Abhé&ngigkeit vom Klargrad des Mosts, seinem
urspriinglichen Gehalt an assimilierbarem Stickstoff und seinem voraussichtlichen Alkoholgehalt kann die
Zugabe von komplexen Nahrstoffen der HELPER™-Produktlinie nach einem Drittel des Garprozesses
notwendig sein. So wird der optimale Verlauf der alkoholischen Géarung gewéhrleistet

o Produktion flichtiger Saure: etwa 0.20 g/L eq H2SO4

o Geringe Schwefeldioxidbildung

« Passtsich auch an schwierige Garbedingungen (mit Botrytiziden behandelte Weintrauben, Pestizidriickstande
u. a.) sehr gut an

e Aromaneutral
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Vergleich der Gargeschwindigkeit bei Beimpfung mit LEVULINE® KILLER und einem anderen S.Cerevisiae-
Hefestamm.



Dosierung: 20 bis 25 g/hL

« Die ausgewahlten Hefestdmme in einer Wassermenge mit dem Zehnfachen ihres Gewichts bei 35 bis 37 °C
in einem sauberen Behélter rehydrieren

« Vorsichtig umriihren, dann weitere 20 Minuten rehydrieren

« Dem Géransatz nach und nach kleine Mengen Most zugeben und ihn so an die Temperatur des Gartanks
anpassen (akklimatisieren). Der Temperaturunterschied zwischen dem Géransatz und dem Most darf wéhrend
der Beimpfung nicht groRer als 10 °C sein

o Den Géransatz dem Most bei gleichzeitigem Umpumpen zugeben

« Von einer Durchflihrung der Rehydrierung im Most wird abgeraten

0,5-kg-Beutel - Karton zu je 20 Stlick

Kann an einem trockenen und kihlen Ort in der Originalverpackung bis zu 4 Jahre lang
aufbewahrt werden.
Beschéadigte Beutel nicht verwenden.

"1\" LER g Nach dem Offnen umgehend verbrauchen.
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Die in diesem Dokument enthaltenen Informationen entsprechen unserem aktuellen Kenntnisstand. Alle Angaben sind ohne Gewahr.
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entstehen.



