OENRANCE ESTABILIZANTES

ARABINA

Goma-ardbica em solugdo obtida a partir da Acdcia Seyal
Previne distUrbios e depésitos coloidais

CARACTERISTICAS

A goma-ardbica é proveniente da exsudacdo natural ou do descascamento de galhos lisos de
drvores da familia das Mimosdceas. ARABINA € uma solucdo a 290 g/L de goma bruta de
Acdcia Seyal estabilizada com 0,4% de SOo.

PROPRIEDADES ENOLOGICAS

e ARABINA é um composto de macromoléculas estdveis que se opdem no vinho a
formacdo de coldides neutros responsdveis por eventuais disturbios.

e ARABINA evita assim os riscos de precipitacdo da matéria corante nos vinhos fintos e
rosados, reduz os riscos de precipitacdo do bitartarato de potdssio e os riscos de casse
férrica.

e ARABINA potege o engarrafamento dos vinhos que apresentam um risco moderado de
precipitacdo na garrafa.

APLICACOES

e Recomendada para melhorar a estabilizacdo dos vinhos tintos, brancos e rosados
e A ser aplicada nos vinhos j&a colados e filfrados, de preferéncia antes do engarrafamento

DOSAGEM

5a10clL/nL
A dose deve ser atribuida em funcdo da instabilidade da cor do vinho. Para avaliar , faca um
teste a frio (4 a 6 dias a +2 °C).

INSTRUCOES DE USO

ARABINA utiliza-se em vinhos j& clarificados e colados.. ARABINA pode ser acrescentado pouco
antes da filfracdo (nas duas horas antes) ou apds a filtracdo com a ajuda de um sistema de
venturi. Para facilitar a incorporacdo no vinho, ARABINA pode ser previamente diluida em 5
vezes o seu volume de vinho.

Precaucgoes de utilizagdo :

Produto para uso enoldgico e exclusivamente profissional.
Utilizar conforme a regulamentacdo em vigor.
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DENRANCE ESTABILIZANTES

EMBALAGEM

2L

CONSERVAGCAO

Embalagem cheiaq, selada de origem, ao abrigo da luz em lugar seco e isento de odores.
Fora do gelo.
Embalagem aberta : utilizar rapidamente.

As informagdes contidas acima correspondem ao estado atual do nosso conhecimento. Sdo indicadas sem compromisso ou garantia na medida em que as
condigbes de utilizagdo estdo fora do nosso controle. Elas ndo isentam o usudrio do respeito da legislagdo e normas de seguranga em vigor. Este documento é
propriedade da SOFRALAB e néo pode ser alterado sem o seu consentimento.
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