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BACTELIA® TEMPO

Bactéria lactica para vinhos com baixo pH e elevada acidez

CARACTERISTICAS

BACTELIA® TEMPO ¢ uma bactéria ldctica Oenococcus oeni selecionada para realizar a
fermentacdo maloldctica dos vinhos, especialmente vinhos dcidos e com baixo pH. Garante
uma boa velocidade de fermentacdo, bem como aromas nitidos e frescos. Esta selecdo de
Oenococcus oeni assegura a rapida reducdo do acido mdlico, evitando o desenvolvimento de
odores desagraddveis.

PROPRIEDADES ENOLOGICAS

Espécie: Oenococcus oeni

Toler@ncia ao dalcool: até 14% vol.

Toleré&ncia ao pH: igual ou superior a 3,0

Toler@ncia ao SO,: igual ou inferior a 60 ppm do SO, total
Intervalo ideal de temperatura: 18° a 22°C

Cinética da fermentacdo: rdpida

Producdo de dcido voldtil: baixa

Sem producdo de aminas biogénicas

PERFIL ORGANOLETICO

Reducdo
Nota Oxidacdo
Rotundez Nariz
Amaraor Nariz floral
Boca floral Boca frutado
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APLICACOES

e Readlizacdo de fermentacdo maloldctica em vinhos tintos e brancos.
e Inoculacdo em co-inoculacdo (24H apds fermentacdo) ou inoculacdo sequencial (pods-
fermentacdo alcodlica).

DOSAGEM

Dose para 25 hiL
Dose para 250 hL

INSTRUGOES DE UTILIZAGAO

Dispersar BACTELIA® TEMPO em 10 vezes o seu peso em agua ndo clorada a 20°C.

Exemplo: dose para 25 hL em 0,2 litfros de dgua ndo clorada a 20°C.

Deixar repousar durante 15 minutos e homogeneizar suavemente. Em seguida, incorporar no
tanque a inocular.

Recomendamos a adicdo de VIVACTIV® MALO a 20g/hL diretamente no tanque a inocular
para garantir o bom desenvolvimento da estirpe bacteriana.

Precauc¢oes de utilizagdo:
Produto para uso enoldgico e exclusivamente profissional.
Utilizar de acordo com a regulamentacdo em vigor.

ACONDICIONAMENTO

Saqueta para uma dose de 25 hl
Saqueta para uma dose de 250 hL

CONSERVACAO

Armazenar no congelador a -18°C. Pode suportar alguns dias fora do frio (para transporte).
Utilizar imediatamente apds a abertura.

As informagées apresentadas acima correspondem ao estado atual do nosso conhecimento. Séo facultadas sem compromisso ou garantia, na medida em que
as condigdes de utilizagdo estdo fora do nosso controlo. Ndo dispensam o utilizador de respeitar a legislagdo e normas de seguranga em vigor. Este documento
é propriedade da SOFRALAB e néo pode ser modificado sem o seu consentimento.
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