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BOLTANE « P » EXPORT

Préparation de tanins ellagiques développée spécifiquement pour le tirage.

CARACTERISTIQUES

La gamme Boltane regroupe des tanins destinés a I'élaboration des vins effervescents selon la
méthode fraditionnelle. Boltane P export, associé a des adjuvants de tirage, facilite le remuage
et améliore le tassement du dépdt dans la bouteille.

PROPRIETES CENOLOGIQUES

Un Iéger tanisage du vin de base est tres souvent conseille.
e |laméliore la prise de colle.
e |l donne un dépdt plus élastique et s'impose comme complément indispensable des
adjuvants de tirage, de type mélange bentonite/alginate comme la Colle 2, ou
bentonites pures tel que Argitirage.

Les tanins ajoutés doivent répondre & des regles precises :
e Apporter des tanins réactifs qui participent essentiellement au collage. Ne pas laisser dans
le vin de composés phénoliques astringents ou amers.
La formulation du Boltane P Export a été étudiée en fonction de ces exigences.

APPLICATIONS

e Vins blancs destinés au tirage.

DOSE D’EMPLOI

Dose recommandée : 0,8 a 1,6g/hL.

MODE D’EMPLOI

Diluer Boltane P Export dans dix fois son poids de vin.

Incorporer au vin 4 tfirer avant I'addition de I'adjuvant de tirage.
Précautions d'utilisation:

Pour usage oenologique et exclusivement professionnel.

Utiliser conformément a la reglementation en vigueur.

CONDITIONNEMENT

Sachet de 1 kg-
CONSERVATION

Emballage plein, scellé d'origine, a I'abri de la lumiere dans un endroit sec et exempt d'odeur.
Emballage ouvert: a utiliser rapidement.
Les informations figurant ci — dessus correspondent a I’état actuel de nos connaissances. Elles sont données sans engagement ou garantie dans

la mesure ou les conditions d’utilisation sont hors de notre contréle. Elles ne dégagent pas I'utilisateur du respect de la législation et des données
de sécurité en vigueur. Ce document est la propriété de SOFRALAB et ne peut étre modifié sans son accord.
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