
 

 

 

 

 

 

COLLE H 
 

Solução a 20% de gelatina alimentar hidrolisada 

Eliminação dos taninos adstringentes 
 

CARACTERÍSTICAS 

 

Mais hidrolisada que a Gélatine N, a Colle H elimina os taninos adstringentes. 
 

 

DOSAGEM 

 

A Colle H é normalmente usado em doses de 5 cl/hl para os vinhos de  prensa e  

2 cl/hl para os vinhos de gota. 

 

INSTRUÇÕES DE USO 

 

Introduzir a solução em um fio fino no vinho mexendo sempre para completa homogeneização 

da massa o mais rápido possível (utilização de bomba dosadora ou de sistema de Venturi). 

Deixar agir 24 a 48 horas antes de filtrar ou de extrair clarificar. 

Os vinhos leves em compostos tânicos devem receber previamente uma adição de 5 g/hl a 15 

g/hl de Oenotannin Mixte. 

 

Precauções de utilização : 

Para uso enológico e exclusivamente profissional. 

Utilizar conforme a regulamentação em vigor. 

 

EMBALAGEM 

 

  1L e 20 L. 
 

CONSERVAÇÃO 

 

Embalagem cheia, selada de origem, ao abrigo da luz em lugar seco e isento de odores.  

Fora do gelo.  

Embalagem aberta : utilizar rapidamente.  

 
As informações contidas acima correspondem ao estado atual do nosso conhecimento. São indicadas sem compromisso ou 

garantia na medida em que as condições de utilização estão fora do nosso controle. Elas não isentam o usuário do respeito da 

legislação e normas de segurança em vigor. Este documento é propriedade da SOFRALAB e não pode ser alterado sem o seu 

consentimento. 
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