
DELICARBONE GRAINS
Entfärbung von weißen Mosten und Weinen

Délicarbone grains ist ein Kohleprodukt für die önologische Anwendung mit pflanzlichem Ursprung
und entspricht den Anforderungen für die Anwendung im Lebensmittelbereich. 

MERKMALE
Délicarbone grains ist eine Aktivkohle in Form von gepresstem Pulver, das bei Wasserkontakt zerfällt.
Die Aktivkohle wurde auf Basis von  Kiefernholz hergestellt, und mit Phosphorsäure aktiviert, ohne Einsatz
von Chlor oder Zink. Die chemische Aktivierung mit Phosphorsäure bedingt das Arbeiten direkt mit dem
Holz. 

DOSAGE
Für den Gebrauch in Kellerwirtschaft, Landwirtschaft und Lebensmittelindustrie.
Entspricht den geltenden Vorschriften.
Die maximal zulässige Anwendungsmenge liegt bei 100 g/hL, jede Anwendung sollte durch

genaue Vorversuche individuell bestimmt werden. Rühren Sie Délicarbone in einer Teilmenge des
Weins an und geben Sie es dann der Gesamtmenge des Weines zu. Anschließend sollte der Wein
ein- bis zweimal umgepumpt werden, um eine gute Vermischung zu erhalten.

Nach der Anwendung wird eine Schönung empfohlen, um die schwarzen Kohlepartikel vor der
Filtration zu entfernen. Die Schönung sollte mit Gelatine, Fischgelatine oder Kasein erfolgen.

Aktivkohle unterliegt einer besonderen Regelung (Kellerbuch, Zusatzzeitpunkt), gültige Regelungen sind
einzuhalten.

ANWENDUNG
Diese Kohle hat dank ihrer erhöhten Adsorptionskraft eine starke entfärbende Wirkung.
Sie wird für die Entfärbung von Most und Weißwein eingesetzt.

LAGERUNG
Die volle Verpackung originalversiegelt an einem trockenen, lichtgeschützten, geruchsfreien Ort

und vor Frost geschützt aufbewahren.
Die angebrochene Verpackung rasch aufbrauchen
Mindestens haltbar bis zu dem auf der Verpackung angegebenen MHD.

 
Die oben angegebenen Informationen entsprechen unserem aktuellen Kenntnisstand. Sie werden unverbindlich zur Verfügung gestellt und ohne
Garantie gegeben, sofern die Verwendungsbedingungen außerhalb unserer Kontrolle liegen. Sie  entbinden den Benutzer nicht von der Beachtung
der Gesetze und der bestehenden  Sicherheitsbestimmungen. Diese Unterlagen sind Eigentum von SOFRALAB und dürfen ohne seine Zustimmung
nicht geändert werden.
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