DENHANDE

10%ige Losung aus durch enzymatische Proteolyse hydrolisierter Speisegelatine
Sanfte Kaschierung der Tanninstruktur
Flotation

GELATINE N wird durch schonende Hydrolyse aus Schweinekollagen gewonnen.

Diese Hydrolyse verleint GELATINE N hohe Oberfléchenladungen: fir eine starke Kldrung und
eine sanfte Wirkung auf die Tannine.

L&sung mit transparenter bis durchscheinend gelber Farbe, Schwefelgeruch.

Bei der Schonung ermdoglicht GELATINE N eine sanfte Kaschierung der Tanninstruktur.
GELATINE N wird ebenfalls bei der Flotation von WeiB-, Rosé- oder Rotmosten verwendet.

« Schénung: die schonende Hydrolyse von GELATINE N bewirkt eine sanfte Kaschierung

der Tannine und wahrt zugleich deren Ausgangsstruktur: verbraucht bei der Ausféllung
weniger Tannine als COLLE H.

e Flotation: GELATINE N ist einfach zu handhaben, besonders wirkungsvoll bei geringen
Polyphenolgehalten und sie wird bei der Flotation von WeiB- und Rosémosten eingesetzt.

Sie ist ebenfalls sehr effizient bei der Flotation von Rotmosten aus erhitztem, gepresstem
Lesegut vor der Saftgdrung.

Schonung: In der Regel 10 cL/hL bei Weinen aus Pressmost.

5 cL/hL bei Weinen aus Vorlaufmost.
Auf Weine mit wenig Tanninverbindungen werden zuvor 5 g/hL bis 10 g/hL OENOTANNIN MIXTE
MG gegeben.

Flotation: Zwischen 3clL/hL und 10cl/hL je nach Farbe des Mostes, Gewicht und
Gesundheitszustand.

Schonung: Die Losung in einem dinnen Strahl in den in Bewegung befindlichen Wein geben
oder diese nach einer Verdinnung mit Wasser (Verhdlinis 1:2) zugeben, indem das Ganze so
schnell wie moglich durchmischt wird (Einsatz einer Dosierpumpe oder einer Venturi-DUse).
Warnhinweis:

Produkt fUr dnologische und ausschlieBlich gewerbliche Zwecke.

GemdaB den geltenden gesetzlichen Vorschriften anwenden.

Flasche a 1 L, Kanister & 5 L und 20 L, Fasser & 1000 L auf Anfrage.

| Nicht angebrochene, original verschlossene Packungen lichtgeschutzt an einem trockenen Ort
aufbewahren, der frei von GerGchen ist. Frostfrei lagern. Angebrochene Packungen rasch
aufbrauchen.

Die vorstehenden Informationen entsprechen unserem aktuellen Kenntnisstand. Sie werden ohne Gewdhr oder Haftung erteilt, da sich die Verwendungsbedingungen unserer
Kontrolle entziehen. Sie entbinden den Anwender nicht von der Einhaltung der geltenden Gesetzgebung und den geltenden Sicherh eitsangaben. Dieses Dokument ist Eigentum von
SOFRALAB und darf ohne dessen Zustimmung nicht verdndert werden.
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