DENRANCE ESTABILIZANTES

KYLMA® SR

Nova geragado de estabilizador tartarico
contra a precipitagdo de bitartarato de potdssio

CARACTERISTICAS

Fazendo parte do saber histérico da OENOFRANCE® na elaboracdo de vinhos rosés, o KYLMA®
SR € uma solucdo especificamente formulada para a estabilizagcdo tartdrica destes vinhos. O
KYLMA® SR, composto por poliaspartato de potdssio a 5% e um equilibrio selecionado de
polissacarideos vegetais, permite um tratamento eficaz independentemente dos niveis de
instabilidade, possibilitando a aplicacdo precoce e valorizando o potencial organolético dos
vinhos.

PROPRIEDADES ENOLOGICAS

KYLMA® SR & um produto formulado a partir de coloides protetores, atuando tanto na formacao
de cristais (nucleacdo) como no crescimento de microcristais de bitartarato de potdssio
presentes no vinho.

Exemplos de resultados obtidos apds tratamento com KYLMA®SR
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DENRANCE ESTABILIZANTES

KYLMA® SR tem um efeito positivo do ponto de vista organolético nos vinhos, que sdo
considerados mais frescos, finos e redondos.

Degustagdo de 8 vinhos em parceria com o Laboratério parceiro da
Provence Tendance

Citrinos
5
Eauilibrio 4- Frutos vermelhos
/ n - = Testemunha
Redondez — § . Amilico Kylm&® SR
Finura ‘ ] Intensidade

Frescura

O KYLMA® SR pode provocar um aumento no indice de obstrucdo, devido & presenca de certos polissacarideos de
origem vegetal. No entanto, em testes de validacdo, apenas os vinhos ndo tratados apresentando indices elevados
(IC> 30) podem eventualmente suscitar problemas de filtracdo apds o tratamento.

APLICACOES

KYLMA® SR & recomendado para aplicacdo em vinhos rosés ou brancos tranquilos,
independentemente do seu nivel de instabilidade.

KYLMA® SR ndo estabiliza o tartarato de cdilcio.

Tal como o dcido metatartdrico e a CMC, o KYLMA® SR pode reagir com a lisozima.

Os vinhos devem encontrar-se estaveis do ponto de vista proteico. Utilizdvel em vinhos tintos
tranquilos. No entanto, nestes casos recomendamos o uso de KYLMA® INTENSE.

Aconselhe-se junto do seu endlogo.

DOSAGEM

Dosagem: 10 a 20 cL/hL
Dose maxima legal de acordo com a regulamentagdo europeia em vigor: 20 cL/hL

INSTRUCOES DE USO

Em vinhos brancos e rosés tranquilos:

Gracas a sua elevada miscibilidade e a acdo quase imediata do poliaspartato de potdssio, o
KYLMA® SR adiciona-se diretamente ao vinho pronto a engarrafar imediatamente antes da
palete de filfracdo ou na linha de engarrafamento, utilizando uma bomba micro doseadora de
qualidade.

&| Este produto pode ser adicionado directamente sem reidratagdo prévia: é
G/ proraco!
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DENRANCE ESTABILIZANTES

Precaugoes de utilizagao: Nao utilizar antes de filtragao tangencial.
Produto para uso enoldgico e exclusivamente profissional.
Usar de acordo com a legislacdo em vigor.

ACONDICIONAMENTO

Bidoes de 5L e 20L

CONSERVAGCAO

Embalagem completa e fechada de origem: proteger da luz e conservar num local seco e
isento de odores. Protecdo anti-congelamento.

Embalagem aberta: utilizar no prazo de 1 semana.

Dado que as condicdes de uso e aplicacdo dos produtos estdo fora do nosso controlo, a
SOFRALAB ndo se responsabiliza em caso de insucesso do fratamento, presenca de cristais no
interior das garrafas ou precipitacdo da matéria corante.

As informagdes apresentadas acima correspondem ao estado atual do nosso conhecimento. Sdo facultadas sem compromisso ou garantia, na medida em que as
condigées de utilizagdo estéo fora do nosso controlo. Ndo dispensam o utilizador de respeitar a legislagéo e normas de seguranga em vigor. Este documento é
propriedade da SOFRALAB e néo pode ser modificado sem o seu consentimento.
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