
 

 

 

KYLMÄ® SR  
 

Nova geração de estabilizador tartárico  

contra a precipitação de bitartarato de potássio  
 

CARACTERİSTICAS 
 

Fazendo parte do saber histórico da OENOFRANCE® na elaboração de vinhos rosés, o KYLMÄ® 

SR é uma solução especificamente formulada para a estabilização tartárica destes vinhos. O 

KYLMÄ® SR, composto por poliaspartato de potássio a 5% e um equilíbrio selecionado de 

polissacarídeos vegetais, permite um tratamento eficaz independentemente dos níveis de 

instabilidade, possibilitando a aplicação precoce e valorizando o potencial organolético dos 

vinhos. 
 

PROPRIEDADES ENOLÓGICAS  

 

KYLMÄ® SR é um produto formulado a partir de coloides protetores, atuando tanto na formação 

de cristais (nucleação) como no crescimento de microcristais de bitartarato de potássio 

presentes no vinho. 

Exemplos de resultados obtidos após tratamento com KYLMÄ® SR 
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Testemunha 

CMC 20 cL/hL 

Kylmä® SR 20 cL/hL 

Testemunha 

CMC 20 cL/hL 

Kylmä® SR 20 cL/hL 

KYLMÄ® SR 20cL/hL 

 

CMC 20cL/hL 

 

Testemunha 

23,2 

 

40,6 

 

388,0 

 

Teste 0° 

Mini-contacto 

KYLMÄ® SR 20cL/hL 

 

CMC 20cL/hL 

 

Testemunha 

 

17,5 

 

31,0 

 

271,0 

 

Teste 0° 

 

Mini-contacto 

 

Rosé Languedoc 2018 

Chardonnay Borgonha sul 2018 

 



 

 

 

KYLMÄ® SR tem um efeito positivo do ponto de vista organolético nos vinhos, que são 

considerados mais frescos, finos e redondos. 

 

 

 
 

 O KYLMÄ® SR pode provocar um aumento no índice de obstrução, devido à presença de certos polissacarídeos de 

origem vegetal. No entanto, em testes de validação, apenas os vinhos não tratados apresentando índices elevados 

(IC> 30) podem eventualmente suscitar problemas de filtração após o tratamento. 
 

APLICAÇÕES 
 

KYLMÄ® SR é recomendado para aplicação em vinhos rosés ou brancos tranquilos, 

independentemente do seu nível de instabilidade. 

  

KYLMÄ® SR não estabiliza o tartarato de cálcio. 

Tal como o ácido metatartárico e a CMC, o KYLMÄ® SR pode reagir com a lisozima.  

Os vinhos devem encontrar-se estáveis do ponto de vista proteico. Utilizável em vinhos tintos 

tranquilos. No entanto, nestes casos recomendamos o uso de KYLMÄ® INTENSE. 

Aconselhe-se junto do seu enólogo. 

 

  DOSAGEM 
 

Dosagem: 10 à 20 cL/hL 

Dose máxima legal de acordo com a regulamentação europeia em vigor: 20 cL/hL 

 

INSTRUÇÕES DE USO 

 

Em vinhos brancos e rosés tranquilos: 

Graças à sua elevada miscibilidade e à ação quase imediata do poliaspartato de potássio, o 

KYLMÄ® SR adiciona-se diretamente ao vinho pronto a engarrafar imediatamente antes da 

palete de filtração ou na linha de engarrafamento, utilizando uma bomba micro doseadora de 

qualidade.  

Este produto pode ser adicionado directamente sem reidratação prévia: é 

DROP&GO! 
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Degustação de 8 vinhos em parceria com o Laboratório parceiro da 

Provence Tendance  
Citrinos 

Frutos vermelhos 

Amílico 

Intensidade 

Frescura 

Finura 

Redondez 

Equilíbrio 

Testemunha

Kylmä® SR 

 



 

 

 

Precauções de utilização: Não utilizar antes de filtração tangencial. 

Produto para uso enológico e exclusivamente profissional.  

Usar de acordo com a legislação em vigor.                                                                 

 

 ACONDICIONAMENTO 

 

Bidões de 5L e 20L 

 

CONSERVAÇÃO 

 

Embalagem completa e fechada de origem: proteger da luz e conservar num local seco e 

isento de odores. Proteção anti-congelamento.  

Embalagem aberta: utilizar no prazo de 1 semana. 

Dado que as condições de uso e aplicação dos produtos estão fora do nosso controlo, a 

SOFRALAB não se responsabiliza em caso de insucesso do tratamento, presença de cristais no 

interior das garrafas ou precipitação da matéria corante. 

 
As informações apresentadas acima correspondem ao estado atual do nosso conhecimento. São facultadas sem compromisso ou garantia, na medida em que as 
condições de utilização estão fora do nosso controlo. Não dispensam o utilizador de respeitar a legislação e normas de segurança em vigor. Este documento é 
propriedade da SOFRALAB e não pode ser modificado sem o seu consentimento. 
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