DENRANCE ENZYME

LYSIS ELITE

Flussiges Enzympraparat
zur Kldarung und Vorkldarung schwieriger Moste

MERKMALE

LYSIS ELITE ist ein aus Aspergillus niger gewonnenes flUssiges Enzymprdaparat mit starker
pektolytischer Aktivitat.

ONOLOGISCHE EINGENSCHAFTEN

e Hydrolyse linearer und verzweigter Pektine fur die wirksame Verringerung der Viskositdt von
Mosten

e Leichtere KlGrung und Vorkl@rung schwieriger Moste, die aus Trauben mit dicker Haut und
festem Fruchtfleisch gewonnen werden

ANWENDUNGSBEREICHE

e Vorklrung von schwierigen Mosten, die aus Rebsorten wie Ugni Blanc, Melon de
Bourgogne, Muscadet, aus Trauben gewisser Jahrgdnge und aus einigen elsdssischen
Rebsorten gewonnen werden

e Intensive KlGrung von Pressmosten

e wirksam fUr die Flotation

DOSAGE

Empfohlene Dosis: 3 - 4 mL/hL bei einer Kontakizeit von 6-12 Stunden; je nach Kontaktzeit,
Temperatur und pH-Wert anpassen
Bei Flotation: 2 - 3 mL/hL

ANWENDUNG

LYSIS ELITE mit 10 L Wasser oder Most verdunnen,

dem zu behandelnden Most zugeben, gut mischen.
Sicherheitsvorkehrungen:

FUr den 6nologischen und ausschlieBlich professionellen Gebrauch.
Geltende Vorschriften bei Gebrauch beachten.

VERPACKUNG

Flaschen (100 mLund 1 L)

LAGERUNG

Nicht angebrochene, original verschlossene Packungen nach Erhalt lichtgeschitzt bei
Temperaturen zwischen 8 °C und 15 °C an einem trockenen, frostfreien Ort aufbewahren, der frei
von GerUchen ist.

Angebrochene Packungen frostfrei bei Temperaturen zwischen 8 °C und 15 °C aufbewahren

und rasch aufbrauchen.

Die obigen Informationen entsprechen unserem aktuellen Kenntnisstand. Sie werden unverbindlich und ohne Gewahr zur Verfiigung gestellt,
sofern die Verwendungsbedingungen auf3erhalb unserer Kontrolle liegen. Sie entbinden den Benutzer nicht von der Beachtung der geltenden
Gesetze und Sicherheitsbestimmungen. Dieses Dokument ist Eigentum von SOFRALAB und darf ohne das Einverstandnis von SOFRALAB nicht

abgeéndert werden.
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