DENPANCE

LYSIS® FLASH D

Preparagdo enzimdtica especificamente
desenvolvida para o flash-détente

CARACTERISTICAS

LYSIS® FLASH D é uma preparacdo enzimdatica liquida com alta atividade pectolitica oriunda
de Aspergillus niger.

LYSIS® FLASH D, enzima desenvolvimento para os tratamentos-térmicos, € destinada a
fluidificar os mostos provenientes de flash-détente ou de termovinificacdo.

PROPRIEDADES ENOLOGICAS

e Estes mostos, sem este tfratamento enzimdatico prévio, séo muito dificeis de clarificar e
de filtrar.

e Diminuicdo rdpida da viscosidade e da turbidez dos mostos tintos provenientes de
flash-détente que sdo muito dificeis de clarificar.

e Aumento da producdo de mosto durante a separacdo liquido/sélido de 20 a 30%.

Termoresisténcia da preparagdo enzimdatica
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APLICACOES

e Nos mostos provenientes de Flash Détente
e Nos mostos provenientes de termovinificacdo

DOSAGEM

Dose recomendada : 2 a 5 mL/hL conforme o tempo de contato, a temperatura e o pH.
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DENRANCE

MODO DE UTILIZACAO

Adicionar LYSIS® FLASH D na saida da cdmara Flash-Détente quando o mosto estd ainda
quente (>30°C).

Tempo de contato necessario em fratamento continuo : no minimo 10 minutos antes da
separacdo liquido/sdlido por prensagem, flotacdo, filtracdo ...

A atividade ideal de LYSIS® FLASH D é em torno de 50°C, quando as condicdes o permitem,
levar a enzima a esta temperatura, a acdo serd mais rdpida e mais completa.

Precaugoes de utilizagdo :
Produto para uso enoldgico e exclusivamente profissional.
Utilizar conforme a regulamentacdo em vigor.

EMBALAGEM

Galdo de 20L

CONSERVACAO

Embalagem fechada e selada de origem: logo apds a recepcdo, conservar em uma
temperatura entre 8°C e 15°C, fora do gelo, ao abrigo da luz em um lugar seco e isento de
odores.

Embalagem aberta: conservar em uma temperatura entre 8°C e 15°C, fora do gelo e utilizar
rapidamente.

As informagées contidas acima correspondem ao estado atual do nosso conhecimento. SGo indicadas sem compromisso ou garantia na medida em que as
condigbes de utilizagdo estio fora do nosso controle. Elas ndo isentam o usudrio do respeito da legislagéo e normas de segurangca em vigor. Este
documento é propriedade da SOFRALAB e ndo pode ser alterado sem o seu consentimento.
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