
 

 

 

 

 

OENOTANNIN VB TOUCH 
 

Tanino puro, extraído a partir de zoquetes de roble, 

para la crianza de vinos blancos, tintos y rosados 

 

CARACTERÍSTICAS 
 

OENOTANNIN VB TOUCH se obtiene a partir de OENOTANNIN VB 105, tras un tratamiento térmico 

particular para aumentar la fracción de compuestos fenólicos simples respecto a la 

concentración de taninos elágicos. 
 

PROPIEDADES ENOLÓGICAS  
 

• Armoniza la estructura tánica del vino y la sensación de volumen en boca. 

• Protege y refuerza el carácter varietal del vino. 

• Confiere una cierta sucrosidad al vino. 
 

APLICACIONES 
 

• Durante la crianza de vinos blancos, tintos o rosados. 

• Al final de la crianza, antes del embotellado. 
 

DOSIS 
 

Vinos blancos y rosados: 0,5 a 10 g/hL.  

Vinos tintos: 5 a 30 g/hL.  
 

MODO DE EMPLEO 

 

Dispersar en 20 veces su peso de vino. 

Añadir al total de volumen a tratar. Homogeneizar cuidadosamente. 

Precauciones de uso: 

Hay que prever un tiempo de contacto de aproximadamente un mes, antes de proceder a la 

filtración final, para eliminar la fracción coloidal precipitada. 

Producto para uso enológico y exclusivamente profesional. 

Utilizar conforme a la reglamentación vigente. 

 

PRESENTACIÓN 
 

Envase de 500 g  
 

CONSERVACIÓN 

 

Envase lleno, con el sellado original, resguardado de la luz, en un lugar seco y sin olores. 

Una vez abierto el envase, utilizar rápidamente.  
 

La información proporcionada corresponde al estado actual de nuestros conocimientos. Se suministra sin que ello suponga un compromiso o garantía, en la 
medida que las condiciones de uso se encuentran fuera de nuestro control. No eximen al usuario del respeto de la legislación y de la información de seguridad 
en vigor. Este documento es propiedad de SOFRALAB y no puede ser modificado sin su consentimiento. 
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