CJENRANGE

Formulagdo especifica para a remogao de substancias que mascaram o frutado.
Especialmente desenvolvido para eliminar o sabor a fumo nos mostos ou vinhos.

Na sequéncia da vaga de incéndios que afeta a Califérnia hd j& vdarios anos, a OENOFRANCE®,
através da sua filial americana, tem-se debrucado sobre o problema organolético observado
nos vinhos, gerado pela elevada exposicdo aos fumos dos incéndios.

Depois do trabalho com vinhos californianos realizado nos EUA, o servico de investigacdo e
aplicacdes da OENOFRANCE® alargou o seu banco de ensaios aos vinhos europeus, permitindo
o desenvolvimento do OENOVEGAN® EXTRA.

Além de fratar o sabor a fumo, este produto demonstrou ser uma solucdo eficaz para tratar
vinhos que tenham sofrido desvios organoléticos, resultando na reducdo das notas frutadas,
como é o caso dos mostos ou vinhos em fermentacdo contaminados pelo fumo de incéndios.

e OENOVEGAN® EXTRA permite eliminar a mdscara gerada pelas moléculas fendlicas, tais
como o sabor a fumo (4-Metil guaiacol...) ou os desvios microbioldgicos (4-etil guaiacol,
4-eftilfenal, ...).

e OENOVEGAN® EXTRA permite reencontrar o frutado e a frescura dos vinhos.

e OENOVEGAN® EXTRA pode ser utilizado em mostos ou vinhos em fermentacdo para
clarificacdo e colagem.

e Devido a sua composicdo, OENOVEGAN® EXTRA € uma cola ndo animal que pode ser

utilizada em producdes VEGAN.

e OENOVEGAN® EXTRA pode ser utilizado na colagem de todos os tipos de mostos ou
vinhos em fermentacdo para eliminar as moléculas que mascaram os aromas.
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Ensaio de tratamento com OENOVEGAN® EXTRA realizado em laboratdério num vinho tinto

suplementado com 4-Metil guaiacol e guaiacol (moléculas responsaveis pelo sabor a fumo).
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DENRANCE

e No caso de tratamento do sabor a fumo, recomenda-se um pré-tfratfamento com B-
glycosidases (LYSIS® ESSENTIA) nos mostos ou vinhos em fermentacdo. Com efeito,
algumas das moléculas responsdveis pelo sabor a fumo podem ser glicosiladas (ligadas a
acucares) e requerem a hidrdlise da ligacdo acucar- molécula olfatéria para permitir a
sua eliminacdo com OENOVEGAN® EXTRA.

Apds detecdo organolética de um defeito, verificar a microbiologia (detecdo de
bretftanomyces, pediococcus...) e isolar o lote. Se for observada contaminacdo microbioldgica,
recomendamos que trate o seu vinho com OENOVEGAN® MICRO - consulte a ficha técnica,
disponivel no site www.oenofrance.fr

Para vinhos em fermentacgdo: 40 a 100 g/hl, dependendo do nivel de alteracdo.

Atencdo: para vinhos em barris, especialmente havendo sabor a fumo, que pode afetar a
qualidade organolética destes recipientes, os vinhos devem ser colocados em cubas e tfratados
antes de serem colocados em barris nGo contaminados.

Recomenda-se um teste de colagem para determinar a dose ideal de tratamento. Por favor
consulte o seu endlogo.

Para mostos de uvas afetados pelo fumo: aplicar 40g/hL como medida preventiva. Pode ser
necessdrio um tratamento adicional no vinho em fermentacdo apds degustacdo. A dose
recomendada para o teste de colagem é de 20 a 60 g/hL.

Dose mdaxima legal de acordo com a regulamentacdo europeia em vigor: 100 g/hl.

Dispersar o produto em 10 vezes o seu peso em dagua (ndo utilizar mosto). Homogeneizar. Em
seguida, adicionar d cuba aquando de uma remontagem (recomenda-se a utilizacdo de um
acoplador para colagem). Proceder & trasfega do vinho 48 a 72 horas apds o tratamento.

Precaucgao de utilizagao :

Produto para uso enoldgico e exclusivamente profissional.
Utilizagcdo em conformidade com a regulamentacdo em vigor.

5kg

Embalagem completa e fechada de origem: proteger da luz e conservar num local seco e
isento de odores.
Embalagem aberta: utilizar no prazo de 48 horas.

As informagdes apresentadas acima correspondem ao estado atual do nosso conhecimento. Sdo facultadas sem compromisso ou garantia, na medida em que
as condigdes de utilizagdo estdo fora do nosso controlo. Néo dispensam o utilizador de respeitar a legislagdo e normas de seguranga em vigor. Este documento

é propriedade da SOFRALAB e néo pode ser modificado sem o seu consentimento.
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