DENRANCE ESTABILIZANTES

OENOVEGAN® MICRO

Produto de origem vegetal especificamente formulado para controlar o desenvolvimento de
Brettanomyces bruxellensis e de outros micro-organismos de alteragao.

CARACTERISTICAS

A presenca de Brettanomyces e o seu desenvolvimento, confinuam a suscitar grande
preocupacdo em muitos locais de producdo. O aumento do pH, a diminuicdo das doses de
S0,, favorecem a sua multiplicagdo.

OENOVEGAN® MICRO permite controlar o desenvolvimento e diminuir a populacdo de
Brettanomyces gracas a sua férmula especifica a base de quitosana. A quitosana € um
derivado da quitina contida na parede celular de Aspergillus niger, ela permite controlar o
desenvolvimento da maioria dos micro-organismos de alteracdo do vinho.

E um produto de colagem sem derivados de origem animal, ele pode corresponder
perfeitamente a uma abordagem Vegana.

PROPRIEDADES ENOLOGICAS

OENOVEGAN® MICRO € usado no vinho apds a FA ou apds a FML para eliminar os micro-
organismos indesejdveis ou para impedir o seu desenvolvimento.

OENOVEGAN® MICRO segue um processo de fabricacdo especifico e sua apresentacdo
granulada garante uma dispersao imediata e de facil aplicacdo.

Isso garante uma grande rapidez de acdo: eliminagdo de Brettanomyces em 3 a 4 dias

APLICACOES

OENOVEGAN® MICRO pode ser usado em todos os tipos de vinhos. Devido & sua agcdo sobre os
micro-organismos, € imperativo aguardar o fim da FA ou da FML antes da sua utilizacdo.

No caso de uma utilizacdo sobre um vinho de base, antes da formacdo de espuma, um
periodo de Tiragem de 3 semanas deve ser respeitado para garantir um bom desenvolvimento
das leveduras na 2° fermentacdo.

DOSAGEM

Doses recomendadas:
De 2 a 5 g/hL de acordo com os riscos microbiologicos.
Dose mdaxima legal segundo a regulamentacdo europeia em vigor: 18 g/hL.
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DENRANCE ESTABILIZANTES

INSTRUGCOES DE USO

Dispersar o produto em 10 vezes o seu peso em agua (ndo usar vinho).

Homogeneizar bem.

Em seguida, adicionar na cuba no decorrer de uma remontagem (é recomendado utilizar um
tubo condutor de colagem).

Precaucgoes de utilizagdo:
Produto para uso enoldgico e exclusivamente profissional.
Utilizar conforme a regulamentacdo em vigor.

EMBALAGEM

Saco de 100g e 500g

CONSERVACAO

Embalagem fechada, com selo de origem, guardar ao abrigo da luz em lugar seco e isento de
odores.
Embalagem aberta: ufilizar dentro de 48 horas.

As informagdes contidas acima correspondem ao estado atual do nosso conhecimento. Sdo indicadas sem compromisso ou garantia na medida em que as
condigdes de utilizagdo estdo fora do nosso controle. Elas néo isentam o usudrio do respeito da legislagéo e normas de seguran¢a em vigor. Este documento é
propriedade da SOFRALAB e néo pode ser alterado sem o seu consentimento.
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