C)ENF?ANCE HEFEPRODUKTE

OENOVEGAN® Sweet Boosting Structure (SBS)

Produkt auf der Basis von Polysacchariden fur eine bessere Steuerung des Einsatzes von
Holzalternativen

CHARAKTERISTIKA

OENOVEGAN® SBS ist ein Produkt mit Synergie-Effekt aus Hefederivaten und pflanzlichen
Polysacchariden, das wegen seiner Fdhigkeiten entwickelt wurde, die Einbindung von
Holzalternativen bei der Vinifikation bzw. beim Ausbau zu begunstigen. Der hohe Gehalt an
Polysacchariden und reduktiven Stoffen erméglicht eine rasche Komplexbildung der Holztannine
und verringert zugleich die Oxidationsgefahr wdhrend der Phasen der Mikro-Sauerstoffzufuhr
beim Ausbau.

OENOVEGANG® SBS tragt zur Kolloidstabilitat der Weine bei.

OENOVEGAN® SBS empfiehlt sich insbesondere zur Erzeugung von Rotweinen, die mit
Holzalternativen mittels Kontaktzeitoptimierer ausgebaut werden und deren Fille und
Geschmeidigkeit hervorgehoben und deren Farbe geschuUtzt werden sollen.

ONOLOGISCHE EIGENSCHAFTEN

Schutz der Aromen, der Farbe und der Kolloidstabilitat

UmhUllung der Tannine des Holzes

Erzielung eines Gleichgewichtszustands von Oxidation und Reduktion
GuUnstiger Einfluss auf die Sensorik

Fruchtiakeit

Trockenheit T _ Vanillenoten

Bitterténe . Schoko

Struktur —  Lakritze

File 7 Kaffee

R&stnoten

== Kontroliwein ==2g/| Oenoguercus CM+FR 2g/1 Oenoquercus FR+CM + 20 g/hl Oenovegan SBS

Grafik: Vergleichsverkostung eines Rotweins Sangiovese 2015 (italienische Rebsorte) mit und ohne Zusatz von
OENOVEGAN® $BS.
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DENRANGE HEFEPRODUKTE

ANWENDUNG

Empfiehlt sich zur Erzeugung von Rot- und WeiBweinen mit Holzalternativen bei der Vinifikation
und/oder beim Ausbau mit Mikro-Sauerstoffzufuhr.

DOSAGE

Empfohlene Dosage: 20 bis 40 g/hL

GEBRAUCHSANWEISUNG

OENOVEGAN® S$BS in einer Menge Wein dispergieren, die dem 10-fachen seines Gewichts
entspricht.

FUr eine optimale Entfaltung der Eigenschaften von OENOVEGAN® SBS empfiehlt sich der Einsatz
von Oeno? (Gerdt fur die Mikro-Sauerstoffzufuhr).
Anleitungen zur Mikro-Sauerstoffzufuhr sind auf Anfrage erhdltlich.

Verwendung mit dem KONTAKTZEITOPTIMIERER:

Unmittelbare Zugabe mittels Injektor in den Kontaktzeitoptimierer, in dem sich der zu
behandelnde Most oder Wein befindet.

Klassische Verwendung:

In den zu behandelnden Tank geben und unter Luftabschluss durch Umpumpen vermischen.

Warnhinweis:
Produkt fUr &nologische und ausschlieBlich gewerbliche Zwecke.
GemdaB den geltenden gesetzlichen Vorschriften anwenden.

VERPACKUNG

Beutel & 1 kg
Beutel a 5 kg

LAGERUNG

Nicht angebrochene, original verschlossene Packungen lichtgeschutzt an einem trockenen Ort
aufbewahren, der frei von GerUchen ist.

Angebrochene Packungen rasch aufbrauchen.

Die vorstehenden Informationen entsprechen unserem aktuellen Kenntnisstand. Sie werden ohne Gewéahr oder Haftung erteilt, da sich die
Verwendungsbedingungen unserer Kontrolle entziehen. Sie entbinden den Anwender nicht von der Einhaltung der geltenden Gesetzgebung und
den geltenden Sicherheitsangaben. Dieses Dokument ist Eigentum von SOFRALAB und darf ohne dessen Zustimmung nicht verandert werden.
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