DENRAI\ICE ESTABILIZANTES

PERFECTA

Mistura especifica de bentonite e silica
para a estabilizagcao proteica e clarificagao dos vinhos

CARACTERISTICAS

As técnicas enoldgicas modernas requerem cada vez mais a utilizacdo de medidas corretivas e
melhorativas especificas e direcionadas.

A estabilizacdo proteica dos vinhos € de grande importdncia, visto que a escolha do teste de
estabilizacdo e do tipo de bentonite pode ter impactos positivos ou negativos na qualidade final
dos vinhos.

Comisto em mente, o Departamento de Inovacdo e Aplicacdo da Oenofrance® testou e validou
PERFECTA, um estabilizador proteico.

PERFECTA ¢ fruto de uma investigacdo precisa para selecionar a combinacdo certa de uma
bentonite especifica e didxido de silicio hidroxilado para estabilizar os vinhos, respeitando o seu
perfil aromdatico e organolético.

PERFECTA ¢ uma bentonite que se pode utilizar durante a fase de fermentacdo alcodlica.
Promove a estabilizacdo proteica, ao mesmo tempo que contribui para a compactacdo das
borras no final da fermentacdo.

PERFECTA permite realizar clarificacdes eficazes e rdpidas com excelente sedimentacdo,
minimizando também as perdas de vinho.

PERFECTA ¢ aresposta precisa quando se procura um efeito desproteinizante e a compactacdo.

PROPRIEDADES ENOLOGICAS

e Estabilizacdo proteica com baixo impacto organolético.
e Pode ser utilizado com toda a seguranca na fase de fermentacdo.
e Melhora a compactacdo das borras de fermentacdo.
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De facil dissolucdo em agua.

Melhora a limpidez do vinho.

Melhora o processo de sedimentacdo e recuperacdo dos liquidos.
DOSAGEM

A dose varia em funcdo do teste de estabilidade.

Recomenda-se a realizacdo de um teste de laboratdrio para determinar a dose de utilizacdo.
Aconselhe-se junto do seu endlogo consultor.

INSTRUCOES DE UTILIZACAO

Dissolver PERFECTA em dgua fria numa proporcdo de 1:10 e homogeneizar cuidadosamente
utilizando misturadores adequados. Deixar repousar durante 1 hora e misturar novamente até se
obter uma suspensdo cremosa. Adicionar lentamente & massa através de remontagem suave e
prolongada.

Precaugoes de utilizagao:

Produto para uso enoldgico e exclusivamente profissional.

Utilizar de acordo com a regulamentacdo em vigor.
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DENRANDE ESTABILIZANTES

ACONDICIONAMENTO

Tkg e 10kg

CONSERVAGCAO

Embalagem completa e fechada de origem: proteger da luz e conservar num local seco e isento
de odores.
Embalagem aberta: utilizar rapidamente.

As informagdes apresentadas acima correspondem ao estado atual do nosso conhecimento. Sdo facultadas sem compromisso ou garantia, na medida em que
as condi¢ées de utilizagdo estdo fora do nosso controlo. Néo dispensam o utilizador de respeitar a legislagdo e as normas de seguranga em vigor. Este documento
é propriedade da SOFRALAB e ndo pode ser modificado sem o seu consentimento.
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