- PRODUTOS DA
OENBIERANCE LEVEDURA

PHYLIA® AR

Leveduras secas inativas ricas em elementos redutores
para a prote¢cdo e a preservagao da cor e dos aromas de vinhos brancos e rosados

CARACTERISTICAS

PHYLIA® AR é composta exclusivamente de leveduras secas inativas ricas em aminodcidos e
pequenos peptideos redutores que protegem, por um lado, o mosto da oxidacdo (protecdo
dos aromas) e, por outro lado, previne a evolucdo da cor de vinhos brancos e rosados (isso
impede o aumento da tonalidade pelo aumento do componente DO42o).

PROPRIEDADES ENOLOGICAS

PHYLIA® AR utiliza-se no inicio da vinificacdo, antes da adicdo de leveduras no mosto.

Na verdade, durante esta fase crucial, as leveduras liberam os precursores aromdticos contidos
no mosto (tidis e/ou terpenos) e também é neste momento preciso que estes compostos sdo
mais vulnerdveis aos fendmenos de oxidacdo.

PHYLIA® AR também participa ao bom desenvolvimento da fermentacdo gracas a liberacdo
de nutrientes naturalmente presentes nas leveduras secas inativas.

APLICACOES

PHYLIA® AR pode ser usado tanto nos mostos brancos como nos mostos rosados. E
recomendado para as safras sensiveis a oxidacdo, como também, para a elaboracdo de
vinhos rosados "modernos" com uma grande expressdo aromdatica e com uma cor em tons de
vermelho e violeta.

DOSAGEM

25 a 35 g/hL dependendo da sensibilidade a oxidacdo da safra ou da uva.

INSTRUGOES DE USO

O produto deve ser hidratado em 10 vezes o seu peso de mosto, em seguida misturar bem
antes de adicionar diretamente na cuba de fermentacdo. E preferivel proceder a uma
remontagem para uma boa homogeneizacdo da massa total do mosto.

Precaugoes de utilizagao:
Produto para uso enoldgico e exclusivamente profissional.
Utilizar conforme a regulamentacdo em vigor.

032/2024-1/2

SAS SOFRALAB - 79, av. A.A. Thévenet - CS 11031 - 51530 MAGENTA - France
Tél.: + 33326 51 29 30 - Fax : + 33 326 51 87 40 - www.oenofrance.com
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EMBALAGEM

Sacode 1 kg e de 10 kg

CONSERVACAO

Embalagem cheia, selada de origem, ao abrigo da luz em lugar seco e isento de odores.
Embalagem aberta: utilizar rapidamente.

As informagdes contidas acima correspondem ao estado atual do nosso conhecimento. SGo indicadas sem compromisso ou garantia na medida em que as
condigbes de utilizagdo estdo fora do nosso controle. Elas ndo isentam o usudrio do respeito da legislagdo e normas de seguranga em vigor. Este documento é
propriedade da SOFRALAB e néo pode ser alterado sem o seu consentimento.

032/2024 -2/2

SAS SOFRALAB - 79, av. A.A. Thévenet - CS 11031 - 51530 MAGENTA - France
Tél.: + 33326 51 29 30 - Fax : + 33 326 51 87 40 - www.oenofrance.com



