DENF!ANCE HEFEPRODUKTE

PHYLIA® ICONE

Mannoproteine aus Saccharomyces Cerevisiae

CHARAKTERISTIKA

Die Mannoproteine stellen etwa 35 % der Polysaccharide des Weins dar. Diese MakromolekUle
gehdren zur Gruppe der Polysaccharide. Die Zusammensetzung dieser Glykoproteine kann
variieren: 70-90 % Polysaccharid-Struktur der Mannose plus 10-20 % Proteinstruktur und schlieBlich
10 % Glukose.

Aufgrund dieser Variabilitat besitzt diese Gruppe eine sehr gro3e Vielfalt bei der Zusammensetzung
und beim molekularen Aufbau.

PHYLIA® ICONE ist ein Préparat aus reinen Mannoproteinen aus der Hefezellwand von S. cerevisiae.

PHYLIA® ICONE ist ein |&sliches Produkt, das unmittelbar vor der Abfillung auf den Wein gegeben
werden kann.

ONOLOGISCHE EIGENSCHAFTEN

PHYLIA® ICONE leistet einen Beitrag zur Stabilisierung
e von EiweiBtrubungen,
e von Weinsteinausfdllungen,
e der Farbe.

Mégliche Mechanismen ((A): terndrer Mechanismus und (B): Konkurrenzmechanismus, die an der Hemmung der
Aggregation von Tanninen und Proteinen des Speichels durch Polysaccharide beteiligt sind.
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PHYLIA® ICONE fréigt dank seiner Zusammensetzung auBerdem dazu bei:
e die FUlle, Uppigkeit und Ausgewogenheit im Mund zu steigern,
e den adstringierenden Geschmack und die Harte der Tannine zu verringern, indem es
Lieblichkeit verleiht,
e die SGurewahrnehmung zu verringern, indem es samtige Eindricke verleiht.
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DENRANCE HEFEPRODUKTE

ANWENDUNG

PHYLIA® ICONE kommt bei WeiB-, Rosé-, Rot- und Schaumweinen zur Anwendung.
PHYLIA® ICONE wird unmittelbar vor der Abfillung auf den Wein gegeben.
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Tanninstruktur

DOSAGE

0,5 bis 5 g/hL

GEBRAUCHSANWEISUNG

Das Produkt in einer Menge Wein rehydrieren, die dem 10-fachen seines Gewichts entspricht, und
dann das Gemisch homogenisieren. Die Zubereitung wird dem Wein beim Umpumpen oder
mithilfe einer Venturi-DUse zugegeben, um fUr eine gute Durchmischung mit dem Tankinhalt zu
sorgen.

Warnhinweis:

Produkt fUr &nologische und ausschlieBlich gewerbliche Zwecke.

GemdaB den geltenden gesetzlichen Vorschriften anwenden.

VERPACKUNG

Dose a 250 g

LAGERUNG

Nicht angebrochene, original verschlossene Packungen lichtgeschitzt an einem trockenen Ort
aufbewahren, der frei von GerGchen ist. Angebrochene Packungen rasch aufbrauchen.

Die vorstehenden Informationen entsprechen unserem aktuellen Kenntnisstand. Sie werden ohne Gewdhr oder Haftung erteilt, da sich die
Verwendungsbedingungen unserer Kontrolle entziehen. Sie entbinden den Anwender nicht von der Einhaltung der geltenden Gesetzgebung und den geltenden
Sicherheitsangaben. Dieses Dokument ist Eigentum von SOFRALAB und darf ohne dessen Zustimmung nicht verdndert werden.
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