
 

 

 

 
 

 

PHYLIA® ICÔNE 
 

Manoproteínas de Saccharomyces Cerevisiae 
 

CARACTERÍSTICAS 
 

As manoproteínas representam cerca de 35% dos polissacáridos do vinho. Estas macromoléculas 

pertencem à família dos polissacáridos. São glicoproteínas cuja composição pode variar entre 

70 e 90% estrutura polissacarídica de manose, mais 10 a 20% estrutura proteica e 10% glicose. 

Esta variabilidade dá a esta família uma grande diversidade de composição e organização 

molecular.  

PHYLIA® ICÔNE é um preparado composto por manoproteínas puras das paredes celulares de S. 

Cerevisiae. 

PHYLIA® ICÔNE é um produto solúvel, o que permite a sua utilização nos vinhos imediatamente 

antes da fase de engarrafamento. 

PROPRIEDADES ENOLÓGICAS 
 

PHYLIA® ICÔNE participa na estabilização da: 

• Turvação proteica  

• Precipitação tartárica 

• Cor 

 
Possíveis mecanismos ((A: mecanismo ternário e (B): mecanismo de concorrência envolvidos na inibição da 

agregação dos taninos e proteínas salivares pelos polissacarídeos. 

 

 

 

 

PHYLIA® ICÔNE, graças à sua composição, permite ainda: 

• Aumentar o volume, a untuosidade e a redondez na boca  

• Reduzir a adstringência e a dureza dos taninos, conferindo suavidade  

• Diminuir a perceção ácida, dando sensações aveludadas 
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APLICAÇÕES 
 

PHYLIA® ICÔNE é utilizado em vinhos brancos, rosés, tintos e espumantes 

PHYLIA® ICÔNE adiciona-se ao vinho imediatamente antes do engarrafamento 
 

 

 
 

 

DOSAGEM 
 

0,5 a 5 g/hL. 
 

INSTRUÇÕES DE UTILIZAÇÃO 

 

Reidratar o produto em 10 vezes o seu peso em vinho e, em seguida, homogeneizar a mistura. O  

preparado é adicionada ao vinho durante um processo de remontagem ou utilizando um  

tubo de Venturi para homogeneizar o produto em toda a cuba. 

 

Precauções de utilização: 

Produto para uso enológico e exclusivamente profissional. 

  Utilizar de acordo com a regulamentação em vigor. 

 

ACONDITIONAMENTO 
 

Boião de 250 g. 
 

CONSERVAÇÃO 

 

Embalagem completa e fechada de origem: proteger da luz e conservar num local seco e isento 

de odores. 

Embalagem aberta: utilizar rapidamente. 
 

As informações aqui apresentadas correspondem ao estado atual do nosso conhecimento. São facultadas sem compromisso ou garantia, na medida em que as 
 condições de utilização estão fora do nosso controlo. Não dispensam o utilizador de respeitar a legislação e as normas de segurança em vigor. Este documento  
é propriedade da SOFRALAB e não pode ser modificado sem o seu consentimento. 
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