DENRANCE LEVEDURAS

SELECTYS L'AUTHENTIQUE

Levedura para a elaboracdo de vinhos tintos auténticos
valorizando a expressao de grandes terroirs

CARACTERISTICAS

SELECTYS L'AUTHENTIQUE ¢ uma levedura natural selecionada por Sofralab, em colaboracdo
com o laboratério Burgundia CEnologie, na Bourgogne, no terroir excepcional da Céte de Nuits.
SELECTYS L'AUTHENTIQUE ¢ recomendada para a elaboracdo de vinhos fintos auténticos,
valorizando a expressdo de grandes terroirs e com um belo potencial de longevidade.

PROPRIEDADES ENOLOGICAS

Caracteristicas de fermentagdo :
e Espécie : Saccharomyces cerevisiae
Fendtipo killer : neutro
Cinética de fermentacdo : boa implantacdo, cinética média
Faixa ideal de temperatura de fermentacdo : 18 a 30°C
Toler@ncia ao dlcool : até 15 % Vol.
Producdo de acidez voldtil : baixa a média
Necessidade de nitrogénio : média
Resisténcia ao SO2: muito boa
Producdo de SO2 : baixa
Producdo de H-S : baixa
Producdo de glicerol : médio

Propriedades organolépticas :
¢ Desenvolve a complexidade aromdtica com notas dominantes de frutas maduras (cereja,
amora) e especiarias (pimenta preta).
e Taninos que contribuem para a obtencdo de uma estrutura na boca concentrada,
equilibrada e sedosa.
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Figura : Degustacéo comparada de um feste de leveduras realizado com a uva pinot noir (Cote de Beaune ler Cru,

2008)- Resultados tratados em ACP (Andlise de Componente Principal).

SAS SOFRALAB - 79, av. A.A. Thévenet - CS 11031 - 51530 MAGENTA - France
Tél. : + 33326 51 29 30 - Fax : + 33 3 26 51 87 40 - www.oenofrance.com
023/2018 -1/2



DENRANCE LEVEDURAS

O vinho vinificado com SELECTYS L’AUTHENTIQUE apresenta um perfil organoléptico notdavel pela
sua qualidade aromdtica, seu equilibrio e sua rigueza em boca.

APLICACOES

e FElaboracdo de vinhos fintos de expressdo, de terroir, apresentando um potencial de
longevidade.
e Vinificacdo tradicional, seguido ou ndo de uma maceracdo pré-fermentativa a frio.

DOSAGEM

Dose recomendada : 20 g/hL.
Dose mdxima legal de acordo com a regulamentagcdo européia em vigor : nenhuma.

INSTRUCOES DE USO

Dispersar a levedura seca ativa (LSA) em 10 vezes o seu peso numa mistura de dgua e de mosto
em proporcdes equivalentes, em uma temperatura entre 35 e 40°C. Exemplo: 500 g de LSA,
numa mistura composta de 2,5 L de dgua e 2,5 L de mosto a 37°C.

Deixar repousar 20 minutos, em seguida, homogenizar delicadamente o levedo. Se a diferenca
de temperatura entre o levedo e o0 mosto ndo excede 10°C, incorporar diretfamente o levedo
no mosto. Caso contrdrio, duplicar o levedo com mosto, esperar 10 minutos, homogenizar
delicadamente e incorporar ao mosto.

Precaucgoes de utilizagao :
Produto para uso enoldgico e exclusivamente profissional.
Utilizar conforme a regulamentacdo em vigor.

EMBALAGEM

Saco a vdcuo de 500 g, Caixa de 20 x 5009.

CONSERVACAO

Conservar en lugar fresco e seco en seu embalagem de origem.
Utilizar imediatamente apods a abertura.

As informagdes contidas acima correspondem ao estado atual do nosso conhecimento. S&o indicadas sem compromisso ou garantia na medida
em que as condicdes de utilizagdo estdo fora do nosso controle. Elas ndo isentam o usuério do respeito da legislacdo e normas de seguranca
em vigor. Este documento é propriedade da SOFRALAB e ndo pode ser alterado sem o seu consentimento.
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