DENRANCE ESTABILIZANTES

STABICOLOR

Garante a estabilidade e a limpidez de seus vinhos

CARACTERISTICAS

STABICOLOR evita, nos vinhos jovens, os depdsitos de matérias corantes e os distUrbios de
origem fisico-quimicos

PROPRIEDADES ENOLOGICAS

e STABICOLOR protege o vinho contfra todas as precipitacdes coloidais - casses férricas,
cUpricas ou proteicas, depdsitos de matérias corantes - pela acdo de uma goma
ardbica muito pura (E414).

e STABICOLOR melhora a estabilizacdo do ferro por complexacdo com o dcido citrico
(E330). O dcido citrico, em doses habituais de uso, ndo garante uma protecdo suficiente.
Sua associacdo com goma ardbica aumenta a eficiéncia do fratamento tendo em vista
as precipitacoes férricas.

DOSAGEM

STABICOLOR utiliza-se em doses de 10 a 20 g/hL sobre o vinho filtrado, pronto para o
engarrafamento.
Dose mdxima legal autorizada conforme ao regulamento europeu em vigor : 200 g/hL.

INSTRUGOES DE USO

Dissolver em 10 a 20 vezes o seu peso de vinho (evitar o uso de recipiente de metal).
STABICOLOR deve ser adicionado apds a filtfracdo antes do engarrafamento com a ajuda de
um sistema Venturi.

Atengdo: o fratamento com o calor dos vinhos pode levar ao desenvolvimento de um distUrbio.
Precaugoes de utilizagao:

Produto para uso enoldgico e exclusivamente profissional.

Utilizar conforme a regulamentacdo em vigor.

INGREDIENTES

Goma ardbica pura desidratada E414 50%, dcido citrico E330 50%, ndo é derivada de OGM,
ndo alergénico.

EMBALAGEM

Saco de 1 Kg
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DENHANCE ESTABILIZANTES

CONSERVAGCAO

Embalagem cheia, selada de origem, ao abrigo da luz em lugar seco e isento de odores.
Fora do gelo.

Embalagem aberta: utilizar rapidamente.

Utilizar de preferéncia antes da DLUO, da data de validade indicada na embalagem.

As informagdes contidas acima correspondem ao estado atual do nosso conhecimento. S&o indicadas sem compromisso ou garantia na medida
em que as condicdes de utilizagdo estdo fora do nosso controle. Elas ndo isentam o usudrio do respeito da legislagdo e normas de seguranca
em vigor. Este documento é propriedade da SOFRALAB e ndo pode ser alterado sem o seu consentimento.
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