DENF‘IANCE NUTRIENTES

VIVACTIV CONTROLE

Nutriente complexo para controlar e garantir o final da fermentagdo alcodlica

CARACTERISTICAS

VIVACTIV CONTROLE é um nutriente complexo destinanado para facilitar a realizacéo do final
da fermentacdo alcodlica (FA), no caso de risco de fermentacdo vagarosa ou parada de
fermentacdo, como também, no caso de uma reativacdo da fermentacdo.

PROPRIEDADES ENOLOGICAS

VIVACTIV CONTROLE é composto unicamente de derivados de levedura.

Este nufriente complexo garante ao mesmo tempo a desintoxicacdo do meio gracas aos
envelopes celulares de leveduras (paredes) e a reativacdo da fermentacdo alcodlica gracas a
sua composicdo particularmente rica em aminodcidos derivada de autolisado de leveduras.
VIVACTIV CONTROLE libera também vitaminas e oligoelementos que contribuem para o bon
metabolismo das leveduras durante a fermentacdo.

Adicionado durante o processo de fermentacdo, ele ajuda a previnir fermentacdes vagarosas
e paradas de fermentacdo.

VIVACTIV CONTROLE é também recomendado no caso de uma reativacdo da fermentacdo
para garantir a elaboracdo de vinho contendo acucares residuais .

APLICACOES

e Incorporar durante o processo de FA para reduzir o risco de fermentacdes vagarosas e
paradas de fermentacdo de vinhos brancos, rosados ou tintos.

e No caso de uma reativacdo do processo de FA, adicionar ao vinho, contendo acucares
residuais, um pouco antes de adicionar o levedo.

DOSAGEM

Dose recomendada : 20 a 40 g/hL.
Dose mdxima legal autorizada conforme ao regulamento europeu em vigor : 160 g/hL.

INSTRUCOES DE USO

Dispersar VIVACTIV CONTROLE em 10 vezes o seu peso de dgua ou de mosto.
Incorporar ao volume a ser tratado. Misturar bem para homogeneizar.

Precaugoes de utilizagao :

Produto para uso enoldgico e exclusivamente profissional.
Utilizar conforme a regulamentacdo em vigor.
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DENRANCE NUTRIENTES

EMBALAGEM

Saco de 1 Kge 10Kg.

CONSERVACAO

Embalagem cheia, selada de origem, ao abrigo da luz em lugar seco e isento de odores.
Embalagem aberta : utilizar rapidamente.
Utilizar de preferéncia antes do prazo de validade (D.L.U.O.) indicado na embalagem.

As informagdes contidas acima correspondem ao estado atual do nosso conhecimento. Sao indicadas sem compromisso ou garantia na medida
em que as condic¢des de utilizacdo estdo fora do nosso controle. Elas ndo isentam o usudrio do respeito da legislagdo e normas de seguranca
em vigor. Este documento é propriedade da SOFRALAB e nédo pode ser alterado sem o seu consentimento.
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