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=SOFRALAB

ACIDE CITRIQUE

Vermeidung von Metalltribung-en in WeiB- und Roséweinen

CHARAKTERISTIKA

Acide Citrique - Zitfronens@ure wird zu Verhinderung von Metalltrbungen in solchen Weine
empfohlen, deren Metallmenge und Schénungsvorversuche keine Blauschénung for
erforderlich erscheinen lassen.

Die Acide citrique-Zitronens@ure 16st die Eisensalze auf und bewirkt eine Komplexbildung
zwischen dem Zitrat-Anion und dem Eisenmolekul.

ANWENDUNG

e Die Acide citrique - Zitronensdure darf nicht wdhrend der Gdrung oder bei noch nicht
SO2-stabilisierten Weinen angewandt werden, da durch bakterielle Eingriffe die flichtige
Sdurewerte in die Hohe getrieben werden.

Achten Sie auf eine ausreichende Schwefelung des WeiB- und Roséweines.

Wenden Sie keine Zitronensdure bei gegenuber bakteriellen Angriffen labilen Rotweinen
an.

FUr den Gebrauch in Kellerwirtschaft, Landwirtschaft und Lebensmittelindustrie.

Entspricht den geltenden Vorschriften.

Auflésen der Acide citrique - Zitronensdure in der 5-10-fachen Wein- oder Wassermenge.
Zufugen zum Gesamtgebinde bei Beachtung einer ausreichenden Durchmischung des Tanks.

LAGERUNG

Nicht angebrochene, original verschlossene Packungen lichtgeschitzt an einem trockenen Ort
aufbewahren, der frei von GerUchen ist.
Angebrochene Packungen rasch aufbrauchen.

Die vorstehenden Informationen entsprechen unserem aktuellen Kenntnisstand. Sie werden ohne Gewdhr oder Haftung erteilt, da sich die
Verwendungsbedingungen unserer Kontrolle entziehen. Sie entbinden den Anwender nicht von der Einhaltung der geltenden Gesetzgebung und den
geltenden Sicherheitsangaben. Dieses Dokument ist Eigentum von SOFRALAB und darf ohne dessen Zustimmung nicht veré&ndert werden.
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