
 

 

 

 

 

CELLULOSE MICROCRISTALLINE 
 

Producto para el control de la turbidez del mosto y la detoxificación 

(eliminación del dióxido de carbono de la fermentación alcohólica) 

 

CARACTERÍSTICAS 
 

Celulosa purificada, parcialmente despolimerizada. Se obtiene por tratamiento ácido de la 

alfa-celulosa procedente exclusivamente de madera no resinosa, con la garantía de un origen 

no transgénico. 

El tamaño medio de las fibras es de alrededor de 36 kDa. 

 

PROPIEDADES ENOLÓGICAS 
 

La celulosa microcristalina es completamente insoluble en el mosto, por lo que según la ley es 

considerada como un auxiliar tecnológico. Clasificada por la OIV en la categoría de los 

activadores de fermentación, la celulosa microcristalina no permite compensar unas carencias 

nutricionales para las Saccharomyces Cerevisiae, pero su capacidad para detoxificar el medio 

al favorecer la nucleación del CO2, permite un buen desarrollo de la fermentación alcohólica. 

  

APLICACIONES 
    

La celulosa microcristalina tiene dos aplicaciones: 

 

- Corrección del nivel de turbidez de un mosto excesivamente desfangado 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

- Detoxificación del medio, gracias a su capacidad para mejorar significativamente la 

liberación del dióxido de carbono durante la fermentación alcohólica, mejorando así 

la calidad de la fermentación de las levaduras.  
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y = 5,0536x2 + 6,4536x - 8,9

R² = 0,9977
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DOSIS 
 

De 5 a 60 g/hL, en función de la corrección de la turbidez deseada. 

 

MODO DE EMPLEO 

 

Diluir la celulosa microcristalina directamente en un poco de mosto, a razón de un 10% (100 g 

de celulosa microcristalina por 1 litro de agua). Añadir la solución en el transcurso de un 

remontado para asegurar una buena homogeneización del producto. 

 

Precauciones de uso: 

Producto para uso enológico y exclusivamente profesional. 

Utilizar conforme a la reglamentación vigente. 

 

PRESENTACIÓN 
 

Saco de 20 kg 

 

CONSERVACIÓN 

 

Envase lleno, con el sellado original, resguardado de la luz, en un lugar seco y sin olores.  

Una vez abierto el envase, utilizar rápidamente.  

 
La información proporcionada corresponde al estado actual de nuestros conocimientos. Se suministra sin que ello suponga ningún tipo de 
compromiso o garantía, en la medida en que las condiciones de uso se encuentran fuera de nuestro control. No eximen al usuario del respeto de 
la legislación y de la información de seguridad en vigor. Este documento es propiedad de SOFRALAB y no puede ser modificado sin su 
consentimiento. 
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