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CALIDAD FERMENTATIVA
Y ORGANOLEPTICA
Alcohol potencial > 13.5%

Objetivos
Turbidez < 80 NTU

CALIDAD FERMENTATIVA 14 °C < Temperatura < 28 °C
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NUTRICION i parauso directo sin { CEPA DE LEVADURA

DROP&GO rehidratacion YEASTIE®

Dosis 30 g/hL i Dosis 30 g/hL
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Dosis 30 g/hL




