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INFUSOR DINAMICO

Una gestion mas rapida, precisa v
economica del aporte de madera!
Vinificacion y crianza

Infusor Dindmico
ha sido creado para mejorar
la extraccion de los productos
alternativos de madera duranfe
la crianza del vino.

El  sistema

El uso convencional de esfos
productos no permite una difusion
optima de los compuestos de la
madera.

Gracias a los removidos y
remonfados automaticos que
realiza este sistema, los tiempos de
confacfo se controlan de forma
precisa y dindmica para obtener

Ventajas del sistema
de infusion

Mas facil de utilizar

« El depbsito piloto puede llenarse
y vaciarse desde el exterior. No es
necesario colocar las mallas de
infusién dentro del depbsito de vino
a tratar.

« Sistema de vaciado: las hélices de
homogeneizacion facilitan la salida
de los productos alternativos de

madera tras la extraccion.

Mejor uso de
los productos
alternativos de
madera

+ Gestidn de las cinéticas de extraccion
de la madera en funcidén de un
volumen determinado o de forma
continua.

« Bl sistema de homogeneizacion
permite una extraccién mds eficaz y
de mayor calidad de los productos

alternativos de madera.

Permite gestionar
las cinéticas de
extraccion

La regulacion de la velocidad
de recirculacion del vino permite
acelerar o ralentizar la cinética de
extraccion.

La creacién de ciclos de pausa vy
funcionamiento de la bomba y del
sistema de homogeneizaciéon permite
controlar los procesos.
Preparacion de
concentrados, también
«médicos».

vinos muy
llamados

FUNCIONES

un perfil organoléptico especifico.
DEL SOFTWARE
VISUALIZACION Y CONTROL

DE LOS PARAMETROS DE TRABAJO

FUNCIONES DE PRELAVADO CON NITROGENO,
LLENADO Y VACIADO

GESTION DE LAS OPERACIONES CON
POSIBILIDAD DE PROGRAMAR PROTOCOLOS
DE TRABAJO

GESTION DE LOS COMANDOS MANUALES
QUALIMCION DE ALARMAS E INTERRUPCION DE

LA OPERACION EN CURSO EN CASO DE ALARMA

Disminucidn de
los fenémenos
oxidativos

+ La posibilidad de inertizar con un gas
(N, /CO,) favorece la eliminacion del
aire.

« El sistema de inertizacion durante
el llenado automdético del depdsito
permite también limitar el contacto

del vino con el aire.

Ciclos completamente
automaticos

La programacion de tfodos los
parédmetros de control, de forma
semanal o mensual, permite establecer
unos procesos de extraccion totalmente
automatizados que hacen que el
fratamiento sea repetible y controlado
por el usuario.

Gestion del aporte de

oxigeno

+ La unidad de oxigenacidn integrada
favorece el control de los procesos
de polimerizacion e infegracion de
las mezclas extraidas de la madera.

« Elaporte en fase de recirculacion lenta
permite una mejor homogeneizacion y
una transferencia dptima del oxigeno
en el interior del depdsito durante
el tratamiento.
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Seguimiento personalizado de la A ala Z

Etapa

Degustacion

para conocer el
perfil de sus vinos y

sus objetivos

Etapa

2@%

=4
Seleccion de la

madera de la gama
OENOQUERCUS®

Con el asesoramiento
de nuestro experto
en oxigeno y madera,
seleccionamos la
madera de nuestra
gama que Nos
permita conseguir el

Etapa

Servicio de «aporte de
madera a medida»

Uso del infusor
dinédmico para
comprender mejor las
cinéticas de extraccion
de sus vinos. Coste por
hectolitro definido en
funcion del volumen
fratado

Etapa

4
o
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infusor dindmico
en su bodega

Nuestros expertos le
asesorardn sobre el
dimensionamiento

y la adaptacion del
infusor en funcion del
flujo de produccion
de su bodega

resultado deseado

Una herramienta eficaz v economica
para gestionar el aporte de madera
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Coste de los Disponibilidad

productos del vino en el Ahorros
alternativos: mercado hasta de hasta
hasta un 10 % 4 veces mas 2,21 €/hL

de ahorro rapida

A A

Menor

Utilizacion tiempo de Al f
Art . Optimizacion
6ptima de almacenamiento .
Ciclos de ventas de la mano
los productos en caso de >
. . mads cortos de obray la
alternativos alquilar .
- seguridad
de madera depositos para

la crianza

v v

Coste de
mano de obra:
ahorro de hasta
6 horas de
trabajo

Coste de
almacenamiento
del vino hasta 4

veces menor

\_

Este equipamiento cumple con los requisitos para acceder a ayudas a la inversion.
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Una respuesta a los
requerimientos de oxigeno

de cada vino

La relacién entre el vino y el oxigeno
es quizds una de las cuestiones
mas debatidas de la vinificacion
moderna. Durante las distintas
etapas de la elaboracién, la
cantidad de oxigeno que el vino
necesita varia.

(I[\K} permite adaptar con

precision estos requerimientos,

Disponer de un

La activacidn

de la biomasa y la garantia de una
fermentacion alcohdlica regular.

Prevenir
los fendmenos de reduccion.

Particularidades

B sistema (OENQ) se diferencia

de otros sistemas disponibles en el
mercado porgue no utiliza una cémara
dosificadora (sistema mecdnico) sino un
caudalimetro y sensores de presion que
miden el caudal de gas en tiempo real.

Asi, el funcionamiento del dosificador
no es mecdnico sino electrénico, y
dispone de un microprocesador y
un software especifico que permite
realizar célculos de forma continua.
De este modo, los cambios de flujo
necesarios para mantener el volumen
de oxigeno requerido inicialmente se
realizan de forma precisa mediante
una difusion constante de oxigeno.

aportando al vino la cantidad
de oxigeno que éste necesita en
cada momento de su elaboracion.
Tanfo  la  macrooxigenacion
como la microoxigenacién con
CENQO) favorecen el equilibrio
organoléptico y la estabilidad del
vino a lo largo del tiempo.

Estabilizar

el colory suavizar los taninos disimulando
las notas herbdceas.

Optimizar
la expresidn aromdtica y la crianza del
vino «sobre lias».

cQué CENQ utilizar?
En funciébn de sus necesidades
puede elegir entre los siguientes
modelos:

MODELO DE1 O 2
SALIDAS

MODELO CON
PANTALLA TACTIL
DE 5,10, 20 O 30

SALIDAS

Estos modelos pueden
equiparse con distintos
elementos de medicion
adicionales.

sistema m permite

Tipos v calidad del
aporte

Aporte personalizado: aporte realizado
principalmente durante la fermentacion
alcohdlica del vino blanco o el vino tinto,
o para el tratamiento especifico de la
reduccion (mg/L aportados durante un
fiempo programable).

Macrooxigenacion: aporte especifico
para el fratamiento del vino tinfo al final
de la FA, antes de la FML, para mejorar
la estabilidad del color (mg/L durante
un tiempo de tratamiento programable).

Microoxigenacion: aporte para el
fratamiento después de la FML y durante
toda la crianza, para definir el perfil
organoléptico y mejorar el sabor y los
aromas del vino (mg/L/mes).

L

Dosis baja con Dosis alta con
microoxigenacion macrooxigenacion

/ ACCESORIOS OPCIONALES

a VALVULAS DE
DE PRESIO INYECCION

REGULAD

= -

Longitud 110-130-150 cm .

Difusion estdandar

Este equipamiento cumple con los requisitos para acceder a ayudas a la inversion.
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Difusor Macro Fermentacion

Difusor barricas




BOMBA
MICRODOSIFICADORA

:El sistema de inveccion de precision!
Goma arabiga, Poliaspartato de potasio, Enzimas

O &
5@

Aporte preciso y La maquina
simultaneo (hasta 3 se entrega
tipos de productos) calibrada vy lista

para usar

%)

Especialmente disenada para la industria del vino,

la bomba microdosificadora permite el aporte Modo manual Limpieza y
simultaneo de goma ardbiga u ofros auxiliares o automatico mantenimiento
personalizable rapidos

fecnolbgicos durante el proceso de embotellado,
antes o después de la microfiltracion.

<YLMA

Gama de estabilizantes
tartaricos

e Estabilizacién fotal y duradera,

e Preservacion de la calidad
Contacte con nuestro departamento técnico para mds orgonolépﬁco,
informacién sobre el uso y la instalacién de este material.

Este equipamiento cumple con los requisitos para acceder e Menor im/oocfo medioambiental.
a ayudas a la inversion.
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