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Comment opfimiser les thiols durant la fermentation alcoolique ?

Potentiel > Révélation

> Protection

EXTRACTION DE PRECURSEURS
Contuct pelliculuire
Enzyme d’extruction

Turbidité

CEPAGE
Levures

PHYLIA® CYS
Protection
5y/hL

DIWINE® THIOL
Protection

25 y/hL

Mot uprés
soufirauye

LYSIS® INTENSE

Révélation - Extraction

de précurseurs

2 a4 y/hl

Pressuruge ou débourbuyge
des modts

NTU 110 - 140 T°C 18-19°C

A

A A
\

8 — (g — o] —
%:;; D q

Débourbage
des modts

pAh A

Vendange Transport Réception Pressurage

alcoolique

Fermentation

PRODUCTION DE COMPOSES VOLATILES

Tempéruture de fermentution ulcoolique
Nutriments

SELECTYS® THIOL
Révélation

20 y/hL
Inoculution

VIVACTIV® AROME

Révélation

20 y/hL

Réhydratation des levures ou cuve avant
djout de levures

PHYLIA® CYS

Protection

5yg/hL

Aprés soutiruge du vin pour
vieillissement
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Mise
en bouteille

Fermentation  Vieillissement

malolactique




